
                                                                                                                                                                                        
Lundi 18 

 

Salade / Maïs 
 

Poulet à la mexicaine 
Pâtes 

 

Fruits 

Mardi 19 
 

Radis / Beurre 
 

Rôti de porc 
Haricots verts 

 

Yaourt 

JEUDI 21 
 

Potage aux fanes de radis 
 

Gratin de haricots blancs à la 
tomate 
Salade 

 

         Pain perdu 
 

Vendredi 22 
 

Betteraves / pommes 
 

Poisson 
Riz 

 

Gâteau au chocolat 

Lundi 25 
 

Alphabet en potage 
 

Chipolatas 
Epinards à la crème 

 

Millassine 

Mardi 26 
 

Salade / Emmental 
 

Bœuf Bourguignon 
Pâtes 

 

Liégeois 

JEUDI 28 
 

Œufs mayonnaise 
 

Curry de légumes 
au lait de coco 

Semoule 
 

Fromage / Fruit 

Vendredi 29 
 

Vermicelle à la tomate 
 

Brandade de morue 
 

Compote 
 

 

 

Les plats sont élaborés par nos soins avec des produits de saison, Locaux et Bio en respectant 
l’équilibre alimentaire de l’enfant.  

UN REPAS VÉGÉTARIEN est servi une fois par semaine (Loi EGALIM du 1er Novembre 2019).  

        Du pain Bio (cuit au feu de bois,farine Locale et Bio)  sera servi aux enfants une fois 
par semaine.  

 Les menus sont donnés à titre indicatif et peuvent varier en fonction de l’approvisionnement.  

Menu du 18 au 29 Mars 2024 


